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INTEROVIC ENCIENDE LA TEMPORADA DE FESTIVALES
EN MEAT & FIRE BARCELONA 2025

Del 13 al 15 de junio, el emblematico festival internacional de la brasa acogera al equipo
de Caiiitas Maite liderado por los cocineros Javier Sanz y Juan Sahuquillo y al maestro
asador José Carlos Leal, que llevaran al escenario el sabor del cordero espaiiol con el
respaldo de INTEROVIC con dos recetas estrella

Madrid, junio de 2025. — La temporada de festivales gastronémicos arranca esta temporada con
fuerza y aroma a brasa. INTEROVIC, la Organizacion Interprofesional Agroalimentaria del Ovino
y Caprino, participa en la tercera edicion de Meat & Fire, el gran festival internacional
dedicado a la carne y el fuego, que se celebrara del 13 al 15 de junio en el Moll de la Fusta, en
el Port Vell de Barcelona.

INTEROVIC estara representada por el reconocido equipo de Caiitas Maite, liderado por los
cocineros Javier Sanz y Juan Sahuquillo, quienes ofreceran el popular Paquito, un bocadillo
gourmet a base de pierna de cordero que ya se ha convertido en todo un simbolo y que ellos
elaboraran a base de pastrami de cordero, salsa de yogur citrica, pepinillos, ricula y queso
de oveja.

La propuesta se completa con una experiencia visual y culinaria a cargo del maestro asador
extremeno José Carlos Leal (mas conocido como Leal), que asara los corderos en cruceta,
una técnica tradicional que no solo realza el sabor, sino que se convierte en un auténtico
espectaculo para los asistentes. Esta puesta en escena permitira al publico disfrutar del proceso
de coccion en directo, conectando con la esencia del fuego como origen de la cocina y
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ademas podran probar el plato que servira Leal de cordero asado con su técnica
acompanado de ensalada.

Todos los corderos que se serviran durante el evento cuentan con el sello de origen y calidad de
dos Indicaciones Geograficas Protegidas (IGP’s): los del viernes seran aportados por Ternasco
de Aragoén, y Corderex (Cordero de Extremadura), lo hara durante el sabado y el domingo.

MEAT & FIRE 2025: UN HOMENAJE AL FUEGO Y A LA CULTURA GASTRONOMICA

Meat & Fire se ha consolidado como una de las grandes citas gastrondmicas de Europa. Este
afio reunira a mas de 30 chefs y parrilleros/as de prestigio internacional procedentes de
paises como Argentina, Brasil, Italia, México, Portugal y Reino Unido, ademas de destacados
nombres del panorama nacional.

El festival, que forma parte del programa Catalunya Regié Mundial de la Gastronomia 2025, es
un homenaje al producto de calidad, a la sostenibilidad y al mundo rural. Ademas de las
degustaciones, ofrecera talleres, ponencias, encuentros con artesanos, experiencias
inmersivas y musica en directo, convirtiéndose en una propuesta pensada para disfrutar en
familia, en pareja o con amigos.

Con su participacion, INTEROVIC reafirma asi su compromiso con la difusiéon de la cultura
del ovino y caprino, mostrando al publico las posibilidades del cordero en la cocina
contemporanea y reforzando la conexion entre lo rural y lo urbano, entre tradicion e innovacion
reforzando el compromiso de esta carne con la sostenibilidad.

COMPROMISO CON LA SOSTENIBILIDAD

En linea con su nueva campafa europea “Celebra lo cotidiano con cordero”, INTEROVIC resalta
los beneficios medioambientales del consumo de la carne de cordero y caprino, dos de las
carnes mas sostenibles dentro de la Unién Europea. Su produccion en Espafia, realizada en
mas de 110.000 granjas de ovino y 75.000 de caprino en areas rurales, contribuye
significativamente a la preservacion de los paisajes naturales, mejora la fertilidad del suelo y
apoya la biodiversidad. Ademas, estas granjas rurales son esenciales para el desarrollo
econdmico en areas que, de otro modo, no podrian destinarse a otros usos agricolas.

Mas informacion: belen@loboagenciadigital.com

Sobre INTEROVIC:

La Interprofesional Agroalimentaria del Ovino y el Caprino de Carne (INTEROVIC) es una Organizacién sin animo de lucro,
reconocida por el Ministerio de Agricultura, Pesca, Alimentacion (MAPA), que agrupa a todos los subsectores de esta actividad
ganadera. Su funcion principal es fomentar el consumo de la carne de lechal, cordero y cabrito, comunicar sus magnificas
cualidades organolépticas y saludables y transmitir a la sociedad su caracter sostenible.

Sus ultimos tres grandes proyectos han estado enfocados a:
- La renovacion total que supuso la imagen del producto gracias a la introduccion en el canal de nuevos cortes y
presentaciones.
- Impulsar el eje de la sostenibilidad del sector ovino y caprino gracias a su método de produccion.
- Buscar nuevos consumidores en otras regiones del mundo e incrementar el nimero de las exportaciones.

Sobre CELEBRA LO COTIDIANO CON CORDERO:

La campafia “Celebra lo Cotidiano con Cordero” Sostenible y Europeo, es una campafia Europea dirigida en promover el
consumo de productos de ovino y caprino en los mercados de Espafia y Hungria. La iniciativa incluye acciones promocionales
como eventos de prensa, ferias, web, acciones de Social Media, campafas digitales y en medios tradicionales como la
television, relaciones publicas y actividades en el marco de la Eurocopa femenina o la creacion de platos preparados para su
insercion en la distribucion con el objetivo final de aumentar la concienciacion y el conocimiento de estos productos en los
mercados deseados.
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La campafa se centrara en trabajar para que los consumidores se fijen en la importancia de consumir productos de origen
europeo. Por su trazabilidad, la defensa del bienestar animal, la garantia que ofrece en cuanto a calidad y seguridad
alimentaria de los productos que van de la granja a la mesa, el Modelo de Produccion Europeo es el mas estricto del mundo y
por tanto INTEROVIC trabajara por acercarlos en cada una de sus acciones a todo tipo de publicos.

Para mas informacion acerca de la campafa sobre el “Lechal, Cordero y Cabrito Sostenible & Europeo” visita la pagina web
www.canalcordero.com.

Para cualquier pregunta o detalles adicionales, por favor, contactanos en el correo de celebrate@interovic.es

La Organizacion Interprofesional del Ovino y Caprino, INTEROVIC, como entidad aglutinadora de las carnes del lechal, cordero y cabrito, ha
recibido el apoyo de la Unién Europa para desarrollar un plan para acercar los valores de estos alimentos para los ciudadanos y el medio
ambiente. Durante los afios 2025, 26 y 27 esta accion multi-pais contempla una completa agenda promocional y divulgativa en Espafia y
Hungria.

Para mas informacion sobre recomendaciones dietéticas, puede consultar en el siguiente enlace:
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/educanaos/come_sano_muevete.pdf
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